
Regulamin Konkursu Kulinarnego 

   „Tradycja na talerzu - I konkurs o złotą wazę hrabiny Rozalii Pociej” 

 
 

 

 I POSTANOWIENIA OGÓLNE 

  

§ 1 

1. Niniejszy regulamin określa warunki przeprowadzenia konkursu kulinarnego pt. „Tradycja 

na talerzu - I konkurs o złotą wazę hrabiny Rozalii Pociej”. 

2. Organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Dziedzictwo Kulinarne Hrabiny Rozalii Pociej 

we Włodawie. 

 

II CEL KONKURSU 

 

§ 2 

Celem konkursu jest: 

1. wykonanie i zaprezentowanie dania głównego opartego na recepturach zasięgniętych 

z książki kucharskiej ,,Zbór dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia wypisany roku 1757 

dnia 24 lipca’’ 

2. kultywowanie, propagowanie i pogłębianie wiedzy o tradycjach kulinarnych XVII - XVIII wieku 

z terenu powiatu włodawskiego w części wschodniej  w strefie przygranicznej, 

3. promocja i pielęgnowanie dziedzictwa staropolskiej kuchni, finezji kulinarnej i bogactwa smaków 

na podstawie przepisów zawartych w książce ,,Zbiór dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia 

wypisany w roku 1757 dnia 24 lipca”, 

4. promowanie społecznej aktywności restauratorów, kół gospodyń wiejskich, szkół 

gastronomicznych oraz osób indywidualnych, 

5. rozwinięcie umiejętności kulinarnych oraz kreatywności uczestników. 

 

III WARUNKI UCZESTNICTWA 

 

§ 3 

1. Konkurs ma charakter otwarty. 

2. Uczestnikami konkursu mogą być: koła gospodyń wiejskich i miejskich, restauratorzy, szkoły 

gastronomiczne, osoby indywidualne (amatorzy, profesjonaliści). 

3. Do udziału w konkursie można przystąpić jednoosobowo lub w  zespole dwuosobowym, 

4. Konkurs ma charakter regionalny, jednakże ilość miejsc jest ograniczona do 10 zespołów. 

Przy większej ilości zgłoszeń zostaną wybrane dodatkowo 3 zespoły jako rezerwowe na wypadek 

rezygnacji lub braku możliwości udziału w konkursie przez któryś z wybranych zespołów. 

5. Warunkiem udziału w konkursie jest nadesłanie wypełnionego formularza zgłoszeniowego. 

Proponowane tłumaczenie przepisów oraz wzór formularza zgłoszeniowego, stanowiący załącznik 

nr 1 do niniejszego Regulaminu, dostępny jest na stronie Starostwa Powiatowego we Włodawie oraz 

na profilu Facebook Stowarzyszenia - Stowarzyszenie Dziedzictwo Kulinarne Hrabiny Rozalii Pociej. 

6. Wypełniony formularz zgłoszeniowy wraz z wymaganymi załącznikami, jak również 

z dokumentacją fotograficzną przygotowanego dania należy przesłać do dnia  30 czerwca 2024 r. 

na adres e-mail: kontaktstowarzyszenie.dk@gmail.com (skan podpisanego własnoręcznie formularza) 

lub w wersji papierowej  na adres: Stowarzyszenie Dziedzictwo Kulinarne Hrabiny Rozalii Pocjej 

22-200 Włodawa,al. Piłsudskiego 10. 

7. W ramach konkursu należy wykonać wymienioną w formularzu zgłoszeniowym potrawę, która 

została wybrana z książki „Zbiór dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia wypisany w roku 

1757 dnia 24 lipca”, zostanie przedstawiona i zinterpretowana do losowania i przetłumaczona 
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z języka staropolskiego, umieszczona na profilu Facebook Stowarzyszenia. Dopuszcza się dowolne 

przyprawienie potrawy przyprawą z wymienionej książki, jak również własną interpretację 

na podstawie wskazanego przepisu. 

8. Koszty zakupu produktów ponoszą uczestnicy. 

 

 

IV PRZEBIEG KONKURSU 

 

§ 4 

 Konkurs przebiegać będzie w dwóch etapach. 

 1. I etap - zbieranie zgłoszeń do konkursu: 

1) posiedzenie komisji konkursowej, zakwalifikowanie do konkursu, 

2) powiadomienie uczestników o zakwalifikowaniu do konkursu. 

2. II etap - konkursu: 

1) finał konkursu w dniu 27 lipca na wewnętrznym dziedzińcu Czworoboku we Włodawie, 

2) finał konkursu będzie polegał na przygotowaniu i zaprezentowaniu przed komisją 

konkursową 3 porcji dania głównego, 

3) wyłonieni zwycięzcy konkursu otrzymają nagrody określone w § 7 niniejszego regulaminu. 

 

 

    V ZASADY ZAKWALIFIKOWANIA DO FINAŁU KONKURSU 

 

§ 5 

1.Nadesłane zgłoszenia oceni zarówno pod względem formalnym jak i merytorycznym powołana 

przez organizatora komisja konkursowa.. 

2. Zgłoszenia  niespełniające warunków regulaminowych zostaną przez komisję odrzucone. 

3. Decyzja komisji jest ostateczna. 

4. Wyłonienie finalistów konkursu nastąpi do dnia 15 lipca 2024 r. 

5. Finaliści konkursu zostaną powiadomieni o zakwalifikowaniu się do finału konkursu telefonicznie 

bądź mailowo. 

 

VI REGULAMIN PRZEPROWADZENIA KONKURSU 

 

§ 6 

1. Finał konkursu odbędzie się w dniu 27 lipca 2024 roku w godzinach  12-17 godz. 

na wewnętrznym dziedzińcu Czworoboku we  Włodawie. 

2. Stanowiska konkursowe zostaną udostępnione uczestnikom na godzinę przed rozpoczęciem 

konkursu. 

3. Organizator zapewnia stanowiska konkursowe wyposażone w elementy niezbędne do wykonania 

potraw. 

4. Dopuszczone jest przygotowanie wcześniejsze półproduktów. 

5. Uczestnicy konkursu sami ponoszą koszty dojazdu. 

6. Każdy uczestnik przygotowuje po 3 porcje degustacyjne każdego z dań konkursowych, z czego 

jedna porcja powinna być odpowiednio prezentowana na stole, gdzie będzie oceniany sposób podania. 

3 małe porcje należy podać komisji konkursowej do degustacji. 

7. Podstawowe elementy wystroju stołu zapewnia organizator natomiast według uznania uczestnik 

może zabezpieczyć we własnym zakresie. 

 

 

 

 

 



 VII ZASADY PRZYZNAWANIA NAGRÓD 

 

§ 7 

1. Oceny potraw i przyznania nagród dokonuje komisja konkursowa  powołana przez Organizatora. 

2. Komisja konkursowa ocenia potrawy pod względem: walorów smakowych, prezentacji i estetyki, 

atrakcyjności, prawidłowości zastosowanej receptury, zgodnej z interpretacją przepisu 

umieszczonego w książce kucharskiej „Zbiór dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia wypisany 

w roku 1757 dnia 24 lipca” oraz opisu dotyczącego przygotowania  potrawy. 

3. Przewiduje się następujące nagrody: 

I miejsce - złota waza Hrabiny Rozalii Pociej, książka kucharska „Zbiór dla kuchmistrza tak potraw 

jako ciast robienia wypisany w roku 1757 dnia 24 lipca” oraz nagroda finansowa w wysokości 

1500 zł, 

II miejsce - książka kucharska „Zbiór dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia wypisany 

w roku 1757 dnia 24 lipca” oraz nagroda finansowa w wysokości 1000 zł, 

III miejsce - książka kucharska „Zbiór dla kuchmistrza tak potraw jako ciast robienia wypisany 

w roku 1757 dnia 24 lipca” oraz nagroda finansowa w wysokości 500 zł. 

4. Wszyscy uczestnicy otrzymają pamiątkowe dyplomy. 

5. Nagrody rzeczowe nie podlegają zamianie na ekwiwalent pieniężny. 

6. Uroczyste wręczenie nagród odbędzie się w dniu finału konkursu. 

7. Od podjętej przez komisję decyzji o przyznaniu nagród nie przysługuje odwołanie. 

 

VIII POSTANOWIENIA KOŃCOWE 

 

§ 8 

1. Udział w konkursie oznacza wyrażenie zgody na przetwarzanie swoich danych osobowych, które 

zostały podane w formularzu zgłoszeniowym. 

2. Udział w konkursie oznacza wyrażenie zgody na publikację zdjęć z przebiegu konkursu, 

bez odrębnego wynagrodzenia oraz zdjęć potraw konkursowych. 

§ 9 

Zgodnie z art. 13 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27 kwietnia 

2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych 

i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne 

rozporządzenie o ochronie danych) (Dz.U.UE.L. 119, s. 1 ze zm.) – dalej „RODO” 

− informujemy, że: 

Administratorem Państwa danych osobowych jest Stowarzyszenie Dziedzictwo Kulinarne Hrabiny 

Rozalii Pociej z siedzibą we Włodawie, al. J. Piłsudskiego 10, 

e-mail kontaktstowarzyszenie.dk@gmail.com, (dalej Stowarzyszenie) wpisane do Rejestru 

Stowarzyszeń, Innych Organizacji Społecznych i Zawodowych, Fundacji oraz Samodzielnych 

Publicznych Zakładów Opieki Zdrowotnej Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonego przez Sąd 

Rejonowy Lublin Wschód w Lublinie z siedzibą w Świdniku, VI Wydział Gospodarczy Krajowego 

Rejestru Sądowego KRS 0001066063, NIP 5651532338, REGON 52677994400000. 

§10 

Informacje o nagrodzonych i ich potrawach zostaną opublikowane na stronie internetowej Starostwa 

Powiatowego we Włodawie, w mediach społecznościowych oraz w wydawnictwie pokonkursowym. 

§11 

Wszystkie kwestie, których nie obejmuje regulamin ustala organizator. 

§12 

Dodatkowe informacje udzielane są pod numerem tel. 507 849 403 lub 509 820 140 oraz adresem e-

mail: kontaktstowarzyszenie.dk@gmail.com 
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Załącznik nr 1 do Regulaminu konkursu kulinarnego 

 

KARTA ZGŁOSZENIA DO KONKURSU KULINARNEGO 

 

 

1. Imię i nazwisko uczestnika/ Nazwa oraz imię i nazwisko przedstawiciela 

................................................................................................................................................ 

……………………………………………………………………………………………………… 

2. Adres 

……………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………… 

3. Telefon kontaktowy oraz adres e-mail 

………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………… 

4. Przystępuję do  konkursu kulinarnego  „Tradycja na talerzu - I konkurs o złotą wazę hrabiny 

Rozalii Pociej”. 

 

OŚWIADCZENIE: 

 

1. Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych dla celów związanych  

z realizacją Konkursu oraz jego promocją. 

2. Oświadczam, że zapoznałam/em się z Regulaminem ogłoszonego konkursu kulinarnego  

i akceptuję jego postanowienia. 

 

                               …………………………………………………………………. 

     Czytelny podpis zgłaszającego 

 

 

Wyrażam zgodę na utrwalenie mojego wizerunku przy użyciu urządzeń utrwalających 

lub rejestrujących obraz lub audio-wideo, jak również nieodpłatne, nieograniczone czasowo 

i terytorialnie umieszczenie mojego wizerunku w materiałach promocyjnych oraz informacyjnych za 

pośrednictwem profili lub kont powiązanych z administratorem w mediach społecznościowych 

(Facebook) oraz na stronie internetowej administratora w celach informacyjnych i promocyjnych. 

 

                               …………………………………………………………………. 

     Czytelny podpis zgłaszającego 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                                                              Załącznik nr 2 

    

 

                                          FORMULARZ DOTYCZĄCY PRACY 

  

 

1 Nazwa dania…………………………………………………………………………….. 

 

 

2 Wykorzystane produkty 

 

1. ……………………………. 

2. ……………………………. 

3. ……………………………. 

4. …………………………….. 

5. …………………………….. 

6. ……………………………. 

7. ……………………………. 

8. ……………………………. 

 

3 Opis technologiczny przyrządzonej potrawy 

 

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………… 

 

 

 

                                                                           ………………………………………………. 

 

                                                                                  Czytelny podpis osoby upoważnionej 

                                                                                         do reprezentowania zespołu. 

 

 

 

  

 


